
 
 
 

 
 

Menu 
Vorspeise: 

- Kartoffelcremesuppe (mit Lauch und Karotten) 
- Kabissalat mit Speckdressing dazu  

Mozzarella-Sticks 

Hauptgang: 

- Cordons bleus 
- Kartoffelgratin 
- Broccoli und Blumenkohl (mit geröstetem Paniermehl) 

 

Dessert: 

- Aprikosencrème mit Quark 
- Apfeljalousien 

 
Tageschef Lerch Marco 



Kartoffelcremesuppe 

 

Garnieren beim Anrichten 

Mit der Röstiraffel den Käse raffeln 

- Einige Käsespäne drüber streuen 
- darüber gechnittenem Schnittlauch 

Die Suppe in 3 facher Ausführung kochen 



 

 

Der Salat in 4 facher Ausführung kochen 



 

Tomatensauce in 3 facher Ausführung kochen 

3 Stk. Sticks Pro Person zum Kabissalat auf dem Teller servieren 

 



Cordons bleus 

 

 

Für Jeden Hobbykoch ein Stück! !"# 

 

 



 

 

 

Der Gratin in 3.5 facher Ausführung kochen 



 

Das Gemüse in 4 facher Ausführung kochen 



 

Die Crème in 4 facher Ausführung kochen 

 
 



Die Apfeljalousien 2.5 facher Ausführung koch 
 

 

Dazu Serviere ich euch einen französischen 

Rotwein LAFAGE Narassa 

 
 
Ich wünsche gutes gelingen und einen guten Appetit! 


